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en la montaña de León

Quesos hechos a mano

 QUESOS DE BÚFALA
AL ESTILO LEONES 
ÚNICOS EN ESPAÑA

QUESOS
ELABORADOS

SEGÚN RECETA
TRADICIONAL

QUESOS DE CABRA
CONFITADOS, AFINADOS

Y MADURADOS

Quesería 
Facendera

 cosas y quesos 

https://www.facebook.com/queseriafacendera


CON CASTAÑA

CON SABORES DE TEMPORADA Y
TRUFADOS

CON ARÁNDANOS

CON NUECES Y MIEL ECOLÓGICA

CON HIGOS

CON MANZANA

Quesos 

de cabra confitados e innovadores



CON PIMENTÓN PICANTEEL PICÓN AFINADO CON MOHOS

DE PASTA BLANDA

DE LECHE CRUDA CON ROMERO Y ACEITE

BOLO SEMICURADO

Quesos de cabra afinados y semicurados 

de pasta blanda



CURADO DE BÚFALA

SEMICURADO DE BÚFALA

AZUL DE BÚFALA

Quesos  

con 100% leche de búfala

española 



El  resultado es un queso que captura la esencia misma de este r incón de
la naturaleza.  

Con cada corte,  se desprenden notas que nos t ransportan a los campos de
hierba fresca y f rutos de la zona.

Cada bocado de nuestros quesos cuenta una histor ia de dedicación y amor
por la t radición de estas t ierras.

queseriafacendera

+34 647 662 658

lazaro83aldea@gmail.com

Facendera cosas y  quesos nace hace 20 años de la pasión de nuestro
maestro quesero Oscar ,  con la idea de recuperar los quesos t radicionales 

de la montaña leonesa.   

La queser ìa se s i tua en un entorno asombroso,  cerca de las Hoces de
Vegacervera y de las Cuevas de Valporquero,  

Nuestros quesos artesanales adquieren al l í  su carácter  único y autént ico.

En estas alturas,  e l  a i re f resco y puro se mezcla con los aromas sut i les de
los pastos y  las f lores s i lvestres que crecen l ibremente.  

Es en esta atmósfera l lena de v ida donde cabras y  ovejas pastan a su
antojo,  a l imentándose de pastos f rescos y  de la esencia misma de la

t ierra.

Nuestro maestro quesero cuida cada fase del  proceso con
meticulos idad,  s iguiendo práct icas t ransmit idas de generación en

generación.  
La leche recién ordeñada se t ransforma lentamente en una obra

maestra de sabor y  textura entre las manos expertas que ent ienden la
importancia de la paciencia y la precis ión.

Ismael Lazaro Perez
Encargado Comercial y de Mercados
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