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Elaboracion artesanal
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Soterano una empresa AGROGANADERA FAMILIAR,
con mas de 40 afios dedicada a la produccion de leche.
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A partir de una leche de impecable calidad bacteriolégica y un trabajo
lento y pausado, elaboramos nuestros quesos que, antes de salir a la

venta, necesitan numerosos volteos y cuidados.
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